
 
Z u r  L a t e r n e  

 

 
Menü 1 

 
3 – Gänge Menü 

 
Cremiges Spargelsüppchen  
mit Bärlauchöl und Croûtons 

 
* * * 

 
Geschmorte Ochsenbacke 

an Rotweinreduktion mit Kartoffelpüree 
und frischen Stangenspargel 

 
oder 

 
Auf der Haut gebratenes Zanderfilet 

Kartoffelpüree & frischen Stangenspargel 
an Limonen-Hollandaise 

 
* * * 

 
Apfelstrudel mit Vanillesauce  

& kandierten Mandeln 
 
 

3 – Gänge Menü 47,90 pro Person 
mit Weinbegleitung 62,90 pro Person 

 
 

 
Menü 2 

 
3 – Gänge Menü 

 
Gratinierter Ziegenkäse 

auf rote Bete Carpaccio & Baslamico -Vianaigrette 

 
* * * 

 
Zarter Sauerbraten vom Rind 



 
Z u r  L a t e r n e  

 

nach "Rheinische Art“ an eigenem Sößchen 
mit rustikalen Kartoffelstampf & Apfelrotkohl 

 
* * * 

 
Limonensorbet  

auf marinierten Erdbeeren 

 
 

3 – Gänge Menü 47,90 pro Person 
mit Weinbegleitung 62,90 pro Person 

 
 
 
 
 
 
 

 

Menü 3 
 

3 – Gänge Menü 
 

Räucherlachs  
Kartoffelrösti | Sahnemeerrettich | Wildkräuter 

 
* * * 

 
Rinderroulade 

klassisch gefüllt an kräftigem Barolosößchen, 
mit rustikalen Kartoffelstampf & 

glacierten jungen Möhren 
 

* * * 
 

Sorbet-Variationen 
Waldbeere - Mango-Maracuja - Zitrone 

 
 

Menü 50,00 pro Person 
mit Weinbegleitung 65,00 pro Person 

 



 
Z u r  L a t e r n e  

 

 
 

 
 

 
 

Menü 4 
 

3 – Gänge Menü 
 

Spargelcreme-Süppchen mit Sahnehäubchen 
und Kräuter-Croûtons 

 
* * * 

 
Original Wiener Schnitzel vom Kalb 

mit Butterkartoffeln und frischen Stangenspargel 
an Limonen - Hollandaise 

 
* * * 

 
Cremiges Vanilleeis  

mit steirischem Kürbiskernöl 
gerösteten Kürbiskernen & marinierten Erdbeeren 

 
 

3 – Gänge Menü 49,50 pro Person 
mit Weinbegleitung 64,50 pro Person 

 

 
 
 
 

 

Menü 5 
 

3 – Gänge Menü 
 

Pflücksalat mit grünem und weißem Spargel 
Erdbeeren | Hirtenkäse | Balsamico -Vinaigrette 



 
Z u r  L a t e r n e  

 
 

* * * 
 

Duett vom Rinderfilet & Ochsenbacke 
an Rotweinreduktion 

mit cremiger Mascarpone -Thymian -Polenta 
und jungen Frühlingsgemüse 

 

oder 
 

Lachsfilet & Black Tiger Garnele 
an Hummersößchen 

mit cremiger Mascarpone-Thymian-Polenta 
und jungen Frühlingsgemüse 

 

* * * 
 

Lauwarmes Schokoladenküchlein 
mit flüssigem Kern, Bourbon Vanilleeis  

an Beerenspiegel 
 
 

Menü 59,90 pro Person 
mit Weinbegleitung 74,90 pro Person 


