Zur Laterne
Genuss & Vielfalt

Zur Mittagszeit in der Laterne!

Montag bis Freitag von 12:00 Uhr bis 16:00 Uhr
gibt’s bei uns ein tiglich wechselndes Schmankerl], immer frisch, immer
hausgemacht und typisch Laterne

Montage sind Reibekuchentage
Knusprig gebacken, mit Apfelmus oder hausgemachter Knoblauchcreme

- Reibekuchen mit Apfelmus - * A\ 9,90
- Reibekuchen mit Knoblauchcreme - * Al ¢ ¢ 9,90

- Extra eine Portion Raucherlachs - * A\ ¢ ¢ +8,90

Dienstage sind Schnitzeltage
Alle Schnitzelgerichte aus unserer Speisekarte
sind dienstags bis 16:00 Uhr
2,00 Euro gunstiger

Mittwoch ist Pfannkuchentag
Ob siif? oder herzhaft - unsere ofenfrischen Pfannkuchen:

- mit Apfel & Puderzucker - * 4% ¢ ¢ 9,90
- mit Speck - * 4/ ¢ gL 11,90
- mit Blutwurst - * A\"7 ¢ g L 11,90

Donnerstag ist Haxenburgertag
Pulled Haxe an Altbiersauce im Burgerbrétchen mit einem klecks
Knoblauchcreme bestrichen, Gurke, Krautsalat, Rostzwiebeln,
und krossen Pommes frites - * A\ ¢ 1,m, 1,3
12,90

Freitag ist Fish & Chipstag
Seelachs im knusprigen Bierteigmantel,
mit Remouladensauce & Pommes frites - * al ¥ ¢ p,6,1,m1,3
14,90

Eine Schale marktfrischer Beilagensalat fiir je nur 3,50

Nur an Aktionstagen erhiltlich, Anderungen vorbehalten und nur solange der Vorrat reicht,
frith kommen lohnt sich! Reservierung & Vorbestellung empfohlen.

“a Freuen Sie sich auf unsere saisonalen Spezialititen - mit Liebe zubereitet und stets
frisch fiir Sie gekocht. Geniefden Sie unsere traditionelle Gansezeit ¥ sowie kostliche
Schmor- und Wildgerichte, passend zur Jahreszeit.
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Unsere Aperitifs & Erfrischungen
Ob zum AnstofSen, Einstimmen oder einfach zum GeniefSen

Prosecco 0,101 - 5,00
Limoncello Spritz 7,50
Lillet Wildberry 7,80
Hugo 7,80
Aperol Spritz 7,80
Campari Soda / Orange 7,80
Moscow Mule 7,80
Martini Dry oder Bianco 6,80
Ramazotti Amaro 2cl350/4cl 650

Alkoholfreie Erfrischungen

Rhabarberschorle F1. 0,331 - 4,80
Schw. Johannisbeere Fl1. 0,251 - 3,70
Eistee Elephant Bay 0,331 4,00
Pfirsich oder Zitrone

Orangina 0,251 3,50

4 Winterliche Sorbet-Drinks
Fein-fruchtig, leicht & mit winterlichem Twist - mit & ohne Schwips

Goldener Winter - 8,50
Mangosorbet mit Apfelsaft, einem Hauch Zimt & frische Minze
winterlich-fruchtig & leicht warmend * 1, 1,0

Beerentraum - 8,50
Waldbeerensorbet mit Rhabarberschorle & Limette
beerig, feinherb & erfrischend * 1, 1,0

Zitronen-Spritz - 8,50
Zitronensorbet mit Ginger Ale, Zitrone & frischer Minze
spritzig, belebend & erfrischend * 1, 1,0

Mango-Prosecco - 9,90
Mangosorbet in eisgekiihltem Prosecco mit frischer Minze
fruchtig & prickelnd * 1, 1,0

Beeriger Winter-Prosecco - 9,90
Waldbeerensorbet in Prosecco mit frischer Minze
erfrischend, fruchtig & festlich * 1 1,0
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Ginsezeit in der Laterne ¢

Unser festliches Gdnsementi verbindet
traditionelle Kiiche mit moderner
Zubereitung. Unsere Ganse werden liber
mehrere Stunden Sous-vide gegart, bleiben
dabei wunderbar saftig und entfalten ihr
volles Aroma - ein Hochgenuss fiir

die kalten Tage.

Gans to go - Genuss fiir zuhause

Auch dieses Jahr bieten wir unsere Ganse
wieder mit Finish- Anleitung fiir daheim an -
bitte sprechen Sie unseren Service an.

Gans & Genuss - unser festliches
3-Gange-Menii

Ein Stiick winterlicher Tradition - mit Liebe
gekocht und Freude serviert. Als Hauptgericht,
als 2- bzw. 3-Gdnge Menii wdhlbar.

Vorspeise

Rinderconsommeé mit Fladle
und feinem Gemdise - kraftig, klar
und aromatisch-+al" ¢c L0

Hauptgang

Gansebrust oder Gdnsekeule

(ca. 550 g Rohgewicht) serviert an

eigenem Sof3chen, verfeinert mit Maronen.
Dazu reichen wir einen Marzipan-Bratapfel,
hausgemachte Kartoffelkléf3e und
klassischen Apfelrotkohl - <A\ ¢, ¢, 11,10

Dessert

Glithweinpflaumen mit cremigem
Vanilleeis - warm servierte Pflaumen

in aromatischem Glithweinsud mit Zimt,
Nelke und Orange, dazu Bourbon-Vanilleeis

- *GO0

Preise:
- Brust oder Keule mit Beilagen 37,90
- 3 Gange-Menii mit Vorsuppe 49,00

und Dessert

- 2 Gange - Meni mit Vorsuppe 43,50
oder Dessert

So schmeckt der Winter — mit Herz, Aroma und
einer Portion Vorfreude.

/s -Vegetarisch

Unser festliches 3 - Gange Gansemenii
fiir 4 Personen

Ganze Gans, nur auf Vorbestellung
mindestens 5 Tage Vorlaufzeit!

Vorspeise

Rinderconsommé mit Fliadle
und feinem Gemiise - der ideale Auftakt
in unser Festmeni - «al ", c 610

Hauptgang

Ganze Gans (ca. 4,8 kg Rohgewicht)
serviert an eigenem So6f3chen, verfeinert
mit Maronen. Dazu reichen wir
Marzipan-Bratapfel, hausgemachte
Kartoffelkl6f3e, klassischen Apfelrotkohl
und Wirsing in Rahm - <4 (V¢ 61,10

Dessert

Glithweinpflaumen mit cremigem
Vanilleeis - Ein winterlich-stif3er Abschluss
mit feiner Wiirze, der perfekte Ausklang - «¢,o

Preise:
Ganze Gans fir 4 Personen 169,00
- 3-Gange-Meni mit Vorsuppe 209,00

und Dessert fiir 4 Personen

- 2-Gange Menii mit Vorsuppe 187,00
oder Dessert fiir 4 Personen

Die Gans wird auf Wunsch am Tisch tranchiert!

Weinempfehlung zur Gans

Mandus Primitivo di Manduria
Weingut Pietra Pura, Apulien
Vollmundig und samtig mit Aromen von
reifen Kirschen, Pflaumen und feinen
Rostaromen.

Flasche 34,90/ 0,21 Karaffe 9,50
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Unsere Suppen
Hausgemacht, fein gewlirzt und mit Liebe gekocht
- so, wie man’s von friiher kennt.

Rinderconsommé mit Flidle 7,90
und feinem Gemiise - * aV " ¢, 10

Hokkaido-Kirbissuppe 7,90
Williamsbirne | Ingwer | Kerne | Kiirbiskernol
* H0,L

Gulaschsuppe 9,90 /13,90
Rindfleisch | Paprika | Zwiebeln | Kartoffeln |
dazu Brot - * Al VL

Brotzeit & Begleiter

Dips, Butter & mediterrane Hdppchen und mehr...
Hausgemachte Krauterbutter 5,50
mit Brot /

Unsere Krauterbutter bereiten wir selbst zu
aus echter Butter und frischen Krautern * ¢, .-

Knoblauchcreme / 490
Sanft & aromatisch - mit bestem cremigem
griechischem Joghurt, frischem Knoblauch und
mediterranen Krautern, dazu Brot - *¢ .-

Griebenschmalz 4,90
Hausgemachtes Schmalz mit krossen
Grieben, fein gewlirzt, dazu Pumpernickel *¢

Salat und Toppings
Frisch, bunt & vielseitig - Fiir alle, die’s
leicht mégen.

Salatteller ,Zur Laterne” ¢! 13,90
Saisonale Blatt- und Pfliicksalate, marinierte
Rohkost, Rote Bete, Kidneybohnen, Mais,
Tomaten, Gurken, Radieschen, Kernemix, dazu
Brot und Dressing nach Wahl - * a7V L n

Dressing nach Wahl:
- /" Hausdressing auf Mayonnaisen-Basis - * ¢,
- ¥¢ Balsamico - fein wiirzig mit Olivendl - = o

Toppings:

- Geb. Ziegenkéase mit Preiselbeeren 5,00

* Al e L0

- Schnitzel von der Sellerieknolle 5,00
A, CG 1

Dips & Brot - 9,90
Drei feine Aufstriche, hausgemachte Krauter-
butter, Knoblauchcreme, Obazda, dazu reichen
wir Brot - Perfekt auch zum Teilen! * 4\ Vg1

Genussvolle Starter
aus unserer Vorspeisenkiiche

Riaucherlachs mit Sahnemeerrettich 14,90
an Kartoffelrosti - wiirzig & herzhaft - * p g L

Garnelen aus der Pfanne 14,90
in Olivenol mit Knoblauch, Chili & einem
Schuss Weifdwein -wiirzig - *s,m

Gebackener Ziegenkise 13,90
Wildkrautersalat | Preiselbeeren
Walniisse | Balsamico-Dressing - * al ¥, 1,0,

/s -Vegetarisch

Vegetarische Hauptgerichte

Pasta Triiffel / 23,90
an einer Triiffel - Parmesanveloute
& Hobel vom schwarzen Triiffel - * a,¢¢

Spaghetti AOP/ 13,90
Spaghetti mit feinem Knoblauch, Chili und

Cherrytomaten, in bestem Olivenol geschwenkt,
vollendet mit Hobel vom Grana Padano - * 4/ V.6L

- Vegan £ ohne Grana Padano * a\7,L 11,90

Kdsespatzle gratiniert im Ofen / 17,90
mit zweierlei zartschmelzenden Kisesorten,
geschmelzten & gerdsteten Zwiebeln, dazu

ein marktfrischer Salat - * A%, ¢60

Hauptgerichte aus Fluss & Meer

*Frische Muscheln "Rheinische Art" 21,90
im wiirzigen Gemiise-Sud, fein abgeschmeckt
mit Weifdwein, serviert mit Schwarzbrot &

echter Butter - * AV, B, G, M (+ mdgliche Spuren von F, H, N )
*Nur solange der Vorrat reicht!

Zanderfilet 25,50
auf der Haut gebratenes Zanderfilet an
Kartoffelpiiree und getriiffelten

Wirsing in Rahm - * a7 p, 6L

Pasta mit gebraten Garnelen 26,90
Knoblauch, nativem Oliveno], Cherrytomaten,
Peperoncini & Hobel vom Grana Padano * A\ . 8.cc
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Unsere Wirtshauslieblinge -
von Gadsten geliebt & oft bestellt

Zart geschmort & mit Liebe zubereitet

Rheinischer Sauerbraten 24,90
Traditioneller eingelegt & geschmort, mit
Rosinensauce, Kartoffelklof3en &
Apfelrotkohl *a\ " ¢ 1m0

Rinderroulade ,Zur Laterne“ 27,90
klassisch gefiillt mit Senf, Speck, Zwiebeln

& Gurke, an kraftigem Rotweinséfichen,
Kartoffelkl6f3en & Apfelrotkohl - * A ¢,¢,m,0,2

Heimatkiiche mit Seele - unsere
Klassiker

Himmel und Aad 18,90
Blutwurst, kross gebraten mit Rostzwiebeln,
karamellisierten Apfelspalten,
Kartoffelstampf & Bratensauce ¢,

Endivien burgerlich mit Flonz 18,90
Kartoffelstampf & Endivien untereinander,
mit einem Schuss Essig fein abgeschmeckt,
kross gebratener Blutwurst &
Schmorzwiebeln - ¢,

- Vegetarisch /” - mit drei Spiegeleiern 14,90

Unser Brauhausteller 22,90
Zartes Haxenfleisch in kraftiger Altbiersauce
auf wirzigem Sauerkraut mit rustikalem
Kartoffelstampf - #7159

Kalbsleber ,Berliner Art“ 25,50
Butterzart gebratene Kalbsleber mit
Apfelspalten, Rostzwiebeln, rustikalen
Kartoffelstampf und einem kleinen bunten
Beilagensalat mit Hausdressing - * ¢,

Ofenfrische Schweinshaxe* 23,90
Am Knochen gegrillt — auf3en knusprig,
innen saftig, dazu rustikaler Kartoffelstampf
und wiirziges Sauerkraut - * al 7 L

*Nur solange der Vorrat reicht!

Zwiebelrostbraten vom Black Angus 32,90
Rumpsteak 200gr. mit Senf bestrichen,
serviert mit Rostzwiebeln, kraftiger
Bratensauce, knusprigen Bratkartoffeln und
Speck-Prinzessbohnen - * A\, ¢, M

/s -Vegetarisch

Unsere Wildgerichte. ..

...aus heimischer Jagd vom Niederrhen. Sie
erhalten von uns nur Wild, welches von
unserem Jdger selbst erlegt wurde. Je nach
Jagdgliick geniefden Sie bei uns Reh, Hirsch oder
Wildschwein - frisch, regional und mit Respekt
zur Natur.

Bitte fragen Sie unser Servicepersonal nach
dem aktuell erhdltlichen Wild.

Ragout vom Wild 23,90
mit Waldpilzen, Preiselbeerbirne,
Spatzle & marktfrischen Salat *al™,c,¢,m,0,2

Zarter Wildbraten 25,90
an eigenem Sofdchen, mit Preiselbeerbirne
Kartoffelkl6f3e & Apfelrotkohl * AV 7 ¢ o

Schnitzelliebe, kross & klassisch

Unsere Schnitzel werden diinn plattiert,
in unserer hauseigenen Mischung aus Semmel-
und Brezelpanade gewalzt & anschliefdend
goldgelb in Butterschmalz ausgebacken.

Original Wiener Schnitzel 29,90
Schnitzel vom Kalb mit Preiselbeeren,
Pommes & marktfrischen Salat -«a\ "¢,

Schnitzel vom Jungschwein 21,50
Schnitzel ,Wiener Art“ mit Zitronenspalte,
Pommes & marktfrischen Salat«a/ " ¢ .

Schnitzel vom Sellerie ~~ 20,90
Schnitzel ,Wiener Art“ mit Zitronenspalte
von der Sellerieknolle, Pommes &
marktfrischen Salat. * Al " ¢ 1, 5,60

Tausch von Pommes auf Bratkartoffeln 2,00

Sauciere Jus oder Altbiersauce 3,50
Mayonaise & Ketchup Portion 1,00
Schnitzel ,Zur Laterne“ ¢l 22,50

Vom Jungschwein, paniert und goldgelb
ausgebacken, mit Rostzwiebeln, Bacon,
Bratkartoffeln und einem Spiegelei * A\ ¢c

Schnitzel ,Zur Laterne“ @ vom Kalb 31,00

Fiir eine vollstindige Ubersicht aller
Allergene und Zusatzstoffe fragen Sie
bitte unser Servicepersonal.
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Siindhaft gut, unsere kronenden
Abschliisse

Nachtisch geht immer, ob satt oder platt,
weil wat Siifses zum Schluss uns alle fréhlich
macht...

Kaiserschmarrn kl. 9,50/ gr. 14,50
mit Rosinen, Mandeln und fruchtiger

roter Griitze - *a\ " con

wahlweise mit:

- Preiselbeeren statt roter Griitze * a\ " ¢ n

- mit Vanilleeis je Kugel - *al 7 ¢ 2,00
- mit Vanillesauce. =4\ 7 ¢, 2,00

Bratapfel mit Marzipan & Rosinen 8,90
Ofenwarmer Apfel, gefiillt mit feinem
Marzipan, Rosinen & einem Hauch Zimt -
serviert mit cremiger Bourbon-Vanillesauce.
Duftend, winterlich & gut.a\ " ¢ no0

Glithweinpflaumen mit Vanilleeis 8,90
Warm servierte Pflaumen in aromatischem
Glihweinsud mit Zimt, Nelke und Orange -
dazu cremiges Bourbon-Vanilleeis. Fruchtig,
duftend & winterlich verfiihrerisch. «cc o0

Sorbet Trilogie = 8,90
Drei erfrischende Sorten: Mango-, schwarze
Johannisbeere und Zitronensorbet.

Vegan - Laktosefrei & erfrischend -

mit natiirlichen Fruchtanteil - * 1,0

Jede Sorte auch einzeln - ideal fiir den
kleinen Genuss danach
Geniefderkugel a - * 11,0 3,90

Schwarz, stark & lecker &

Kaffee 3,40
Kaffee koffeinfrei 3,40
Espresso 3,20
Doppelter Espresso 4,70
Espresso Macchiato * ¢ 3,50
Doppelter Espresso Macchiato *¢ 5,00
Cappuccino *¢ 3,90
Milchkaffee «c 4,10
Latte Macchiato * ¢ 4,30

- mit pflanzlicher Milch ¥ 0,40

Fiir Geniefder - unsere Gedecke

Damengedeck 1 /

Espresso mit Vanilleeis ,Affogato Style“
- pur 5,00
- mit 2cl. Baileys oder Amaretto 7,90

* AV 6 H,29

Damengedeck 2 /

Ein Cappuccino und zwei feine Pralinen
- pur 5,00
- mit 2cl. Baileys oder Amaretto 7,90

* AN GH 2,9

Herrengedeck 1 6,80
Ein kraftiger Espresso & 2cl. Pircher
Williamsgeist * ab %6129

Herrengedeck 2 /

Ein Espresso und zwei Pralinen
- pur 4,50
mit 0,2cl Grappa *al ", ¢, u,29 8,50

Unser Schokotraum fiir Genief3er

Schokokiichlein mit fliissigem Kern
Warmer Schokoladengenuss mit fliissigem
Kern, dazu cremiges Vanilleeis
und Glithweinpflaumen /

9,90

Fiir eine vollstindige Ubersicht
aller Allergene und Zusatzstoffe fragen Sie
bitte unser Servicepersonal.

/s -Vegetarisch

Wenn et dir geschmeckt hat, sach et
online - wenn nich, sach et uns!

Flir deine ehrliche Rezension iiber den QR-
Code auf unserer Visitenkarte, schenken wir
dir beim ndichsten Besuch gegen Vorlage
deiner Bewertung auf deine ndchste
Rechnung. ..

... 10 % Rabatt

Und wenn alles gepasst hat: Trinkgeld macht
keinen satt — aber unser Team gliicklich.
Danke, wenn du an uns denkst! #4
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